Hafenwirtschaft

HAMBURG



0 Alkoholfreies

Coca Cola % 0401
Coca Cola Zero 25° 0401
Fanta 22 0401
Spezi %3¢ 0401
Sprite 0401
Magnus Imperial feinperlig / stil 0.251/0,751
Thomas Henry Bitter Lemon ™3 0201
Thomas Henry Tonic Water’ 0201
Thomas Henry Ginger Ale 2 0201
RedBull enercy DRINK 82 0,251
RedBull Z ER O 6825 0251
RedBull PEACH pimion® 825 0,251
V10 Johannisbeerschorle 0251
V10 Bio Zitrone-Limette * 0251
Lutt's Landlust Rhababerschorle 0,331
Fuze Tea Schwarzer Tee 0301

Zitrone / Pfirsich

EZm Saftschorlen mit Fruchtsdften von Granini
Apfel naturtriib® / Maracuja / Kirsche /
Orange / Banane? 0.201/0401

< Warme Getrdnke

Espresso®

Doppelter Espresso ©

Cafe Creme ©

Cappuccino ®

Latte Macchiato &°

Milchkaffee, groR ©°

Becher Schokolade 7 mit Sahne

Glas Tee verschiedene Sorten
Espresso-Macchiato ©°

Russische Schokolade ™° HeiRe Schokolade mit Rum
Irish Coffee &3 Kaffee mit Whiskey und Sahne
Pharisder &3

HeiRe Schokolade mit Eierlikér und Sahne ¢!

> Bier

Erdinger Brauhaus Helles vom Fass # 0,301/0,50]1
Alsterwasser * 0,301/0,501
Duckstein * 0,301/0501
Erdinger Brauhaus Helles alkoholfrei 050
Erdinger WeiRbier 0501
Erdinger WeiRbier alkoholfrei * 0501
Erdinger NaturRadler * 0501

Erdinger WeiRbier Spritz mit Sarti-27 0,301/0401

490 €
490 €
490 €
490 €
490 €
320€/790¢
390 €
390 €
390€
350¢€
350¢€
350¢€
390€
390€
390€
390 €

390€/530¢€

290 €
560 ¢
360 ¢
410€
490 €
490 €
450€
310 €
310 €
790 €
790 €
790 €
7,50 €

480€/590¢€
480€/590¢€
490€/6,50¢€
590¢€
590¢€
590¢€
590¢€
590€/750€



© Sekt & Co.

Hugo “!

Aperol Spritz 27

Sarti Spritz -7

RedBull Spritz -28

Lillet ,,Wild Berry“ -’

Lillet ,,Vive" mit Tonic Water -7

Lillet ,,Rose Tonic™ mit Tonic Water -’
Absolut Sensation Lemonade
Rosato Tonic - %27

Prosecco auf Eis*

9 Weine

Weinschorle wei

WeiRburgunder -, Unner 'n Mandelbaam”
Weingut Kaiserbaum

0201
0201
0201
0,301
0201
0201
0201
0201
0201
0101

0201

0,201/0701

Grauer Burgunder -, Vum Weingartshaisel”

Weingut Kaiserbaum

Roséwein -, Rose”
Weingut Kaiserbaum
Dornfelder -, Dornfelder”
Weingut Kaiserbaum

Cuvée mit viel Character t, Gerald”
Weingut Kaiserbaum

0201/0,701
0,201/0701
0,201/1001

0,201/0701

Y Longdrinks & Cocktails Beigetranke inklusive)

Campari 2 4 d
Absolut Vodka 4 d
Absolut Vodka mit RedBull enercy prink &82 4
Tullamore Dew Irish Whiskey 4
Johnnie Walker Red Label 4
Jack Daniels Whiskey 4d
Jagermeister 4d
Jagermeister mit RedBull enercy prink &82 4d
Tangueray Gin 4
The Botanist Gin 4d
Caipirinha

Cuba Libre* Havana Rum 3 Jahre mit Coca Cola 4 d
Majito Havana Rum 3 Jahre

Ipanema (alkoholfrei)

¢ Spirituosen

Averna 4c 560€ Jagermeister
Ramazolti 4c 560€ Sambuca
Ramazotti Aperitivo Rosato 4 c/ 560 €  Linie Aquavit
Grappa 2c 420€  Baileys Original ®
Nordhduser Korn 2cl 330€  Helbing Kimmel
Absolut Vodka 2c 350€  XUXU

Absolut Sensations 2c 380¢€

Vodka trifft Erdbeere

950€
950€
950€
790 €
990 ¢
990 ¢
990¢
950€
950 €
490 €

6,90 €
890€ /30,50 €
8,50€ /30,50 €
890 € /30,50 €
750€/3200¢€

890 € /30,50 €

890 €
890 ¢
950€
890 ¢
890 ¢
890 €
890 €
950€
890 ¢
1090 €
890 €
890 €
890 €
690 €

2c 350€
2cd 350¢€
2cd 450¢€
4c 520€
2c 350€

2cd 310¢€



Teilen Sie Thr Erlebnis mit Thren Freunden:

hafenwirtschafthamburg @ hafenwirtschafthamburg

< Suppen & Co.
Hamburger Hummerrahmsuppe #8642 950 €
mit Sahnehaube

Tomatencremesuppe °© 850¢€
mit Sahnehaube

Hausgemachter Erbseneintopf "*%6.¢.3:4 1250 €
mit frischem Gemuse, Kartoffeln und Wursteinlage

& Salate

GroRer gemischter Salat der Saison ! 1290 €
mit Hahnchenfiletstreifen &F! 1990 €
mit Norweger Lachsstreifen vom Grill # 5 6.F! 2190 €
mit Busumer- Nordsee-Krabben (auf Anfrage) & & F! 2690 €
mit gegrillte Riesen-Garnelen & ¢! 2490 €
Thunfisch-Salat 267" 12 2190 €

mit Ei, Oliven, Peperoni und Zwiebeln

¢ Ofenkartoffeln mit Sour Creme

mit Salatbeilagen <714 1090 €
mit gegrillten Hahnchenfiletstreifen &% 714 1790 €
mit Bisumer-Nordsee-Krabben (auf Anfrage) &¢6F 14 2590 €
& Pasta

Papardelle ,,Pomodoro™ * 14,90 €
in pikanter Tomatensahnesauce

Papardelle ,.Salmone” 861042 2290 €
mit gebratenen Lachsfiletstreifen an Hummerschaumsauce

Papardelle , Spinaci” ¢ 1790 €

mit Blattspinat

© Kinderkarte (bis 12 Jahre)
.Miss Piggi“ ' 150 €
kleines Schnitzel ,,Wiener Art™ mit Pommes Frites und Ketchup

~Seemannsgarn”* 790 €
Papardelle mit Tomatensauce

Portion Pommes Frites mit Ketchup ' 550 €



{7 Fisch

Reichhaltige Bouillabaise ,,Provencial” *&°:'
mit frischem GemuUse, Edelfischen und Riesengarnelen

Hamburger Backfisch < P64
Fischfilet im Backteig mit wahlweise hausgemachtem Kartoffelsalat
oder Pormmes Frites und Remoulade

Gebackenes Schollenfilet # ¢ -6 %5
wahlweise mit hausgemachtem Kartoffelsalat oder Pommes Frites
und Remoulade

Biisumer Nordseekrabben (auf Anfrage) &€ 67!
mit Krauterrthrei , Butterkartoffeln und Salatbellage

Bratheringe siiR-sauer eingelegt *°-> 1
mit Zwiebelringen und Bratkartoffeln

Zwei holléndische Matjesfilets ,Hausfrauen Art* ¢ 06510
mit Apfel-Zwiebel-Gurken-Sahnesauce und Bratkartoffeln

Hamburger Pannfisch #5710
verschiedene Fischfiletsttcken in Butter gebraten, mit Bratkartoffeln
(Speck und Zwiebeln) und einer leichten Senfsauce

Hamburger Labskaus > & 10.3
mit Spiegelei, Rollmops, Gewirzgurke und Rote Beete

Fischteller ,Hafenwirtschaft” 8.0 6. %110

Edelfisch und Garnelen vom Grill mit Bratkartoffeln und Salatbellage
Rotbarschfilet # 8 .6.1.F.4.2

in Butter gebraten mit Hummerrahmsauce, Salzkartoffeln

und Salatbeilage

Norweger Lachsfilet #°
gebraten auf frischem Blattspinat, dazu Butterkartoffeln

Frisches Seelachsfilet * o F!
gebraten mit Senfsauce, Petersilienkartoffeln und Bellagensalat

Frische Nordseescholle, gebraten , Finkenwerder Art”#2:G.%110
mit Speck, Butterkartoffeln und Salatbellage

Frische Nordseescholle, gebraten ,Mllerin Art” 526"
wahlweise mit Butterkartoffeln oder Kartoffelsalat und Salatbellage

2290 €

2090 €

1990 €

2690 €

1990 €

2090 €

2490 €

19,50 €

2790 ¢€

2290 €

2490 €

2390 €

2590 €

2390 €

Frische Nordseescholle, gebraten ,Biisumer Art" (auf Anfrage) #8565 38 90 €

mit Nordseekrabben, Salatbeilage und wahlweise
Petersilienkartoffeln oder Kartoffelsalat

Fish&Chips D645

Seelachsfilet im Backteig mit Pommes Frites und Remoulade

16,90 €

Kennzeichnung Allergene
Aglutenhaltiges Getreide Weizen BKrebstiere CEier PFische Erdnisse F Sojabohnen ¢ Milch
#Nusse 'Sellerie ' Senf ¥ Sesamsamen - Schwefeloxid, Sulfite ™ Lupinen N Weichtiere

Kennzeichnung Zusatzstoffe
'Konservierungsstoff 2Farbstoff * Antioxydationsmittel * Geschmacksverstarker ° StRungsmittel ® Coffein 7 Chinin
8Taurin *Micheiweid P Nitrat "geschwefelt ?geschwarzt ® gewachst Phosphat




Fleisch

Sauerfleisch "¢ 6 1.3.10.5 1990 €
mageres Sauerfleisch, nach GroRmutters Rezept,
mit knusprigen Bratkartoffeln und hausgemachter Remoulade

Schweineschnitzel ,Wiener Art”»%6F! 2450 €
wahlweise mit Pommes oder Kartoffelsalat und kleiner Salatbeilage
Riesen-Currywurst %1432 14,90 €

wahlweise mit Pommes Frites oder Kartoffelsalat und
hausgemachter Currysauce

¢ Bellagen

Bratkartoffeln 1° 590¢€
mit Speck und Zwiebeln

Ofenkartoffel mit Sour Creme ©& /4 6,90 €
Kartoffelsalat * 590¢€
Pommes Frites 550€
Blattspinat 550€
Beilagensalat &' 6,90 €
Biisumer Krabben (auf Anfrage) ® 790€

& Dessert & Co.

Hamburger Rote Griitze ! 790 €
mit Vanilleeis und Schlagsahne

Lasagne von Nougat und Marzipan * 6" 6,90 €
fein geschichtete Nougatcreme mit Blattchen aus Marzipan

Eisschokolade "¢ 590¢€
Eiskaffee ©° 590¢€
Warmes Schokokiichlein ¢ &1 7,90 €
mit leicht flissigem Kern und einer Kugel Vanilleeis

Warmer Apfelstrudel # ¢ &1 890 €

mit Vanilleeis und Schlagsahne

Scan gr-code
for english menu

Samstags und sonntags bieten wir Thnen in der Zeit von 8.30 Uhr - 11 Uhr
Frihstick an. Fragen Sie das Personal nach unserer Frihstickskarte.

Zum Verpacken Threr Speisen kénnen Sie gerne ihr eigenes
Verpackungsmaterial mitbringen. Ansonsten verwenden wir unsere
Einwegverpackungen.

Kartenzahlung ab 10 €. Wir akzeptieren keine AmericanExpress-Karten!




